La caza de novedades se
impone en la feria Degusta

El salén gastronomico
recibe en su primer
dia centenares de
visitantes atraidos por
sus mds de 200
primicias en producto

ANTONIA JUSTiCIA
Barcelona

Hace apenas tres horas que dan
vueltas v en su cesta yva llevan un
buen surtido de anchoas, atin, ca-
fé tostado —jojo!- en Soria y unos
caldos de Aneto. Computo del
gasto total hasta el momento, 60
euros y sumando, Ramon Sar'da-
fions v sumujer Filar, de Sant Fe-
liu, viajaron ayer a Barcelona con
el tinico objetivo de visitar la fe-
ria Barcelona Degusta en su pri-
mer dia. “Encuentras novedades
muy interesantes y a precios muy

asequibles”, decia ayer el matri-
monio. Una pareja que, como los
centenares que ayer pasaron por
el recinto de Montjuie, buscaba
ser. sorprendido. “Pruebas, en-
cuentras cosas que no tienes en
otros sitios y al final picas v com-
pras”, decia Pilar, justo después
de comprar unos caldos para ha-
cer arroz.,

Las dimensiones humanas del
Barcelona Degusta permitieron
ayer a sus primeros visitantes
probar easi uno a uno los miles
de productos expuestos y a la ven-
ta. ¥ aunque lo tradicional copa
el 90%, las novedades son siem-
pre las que llaman mds la aten-
cion. Bien lo sabe Francisco Falao,
alme mater de la empresa Oil
Desing, que hasta el lunes estd
dando a probar hasta once acei-
tes de sabores diferentes que co-
mercializa con aerosoles como
envase. “Siempre la base es el
aceite de oliva virgen extra, bien

de Toledo, bien de Jaen. Depen-
de del que esté a mejor precio en

ese momento”, explicaba ayer.
Una base a la que le ha afadido
sabores como el ajo, la mantequi-

1la, la trufa, el chocolate, la barba-
coa 0, la dltima novedad, la fresa.
“El aceite en aerosol crea un aho-
rro de casi el 60% al cliente”,
apuntaba Falo, quien explicaba
que su producto todavia no se co-
mercializa aunque se prevé que
llegue a Barcelona en breve.

Los chupachups de queso man-
chego con jamdn, la jalea de man-
g0 picante para comer con queso,
el café con leche en tetrabrik, el
fumet 100% natural confecciona-
do por la Confraria de Pescadors
de Cambrils o los bombones de
choeolate con pan de oro, fueron
algunos de los productos que
mgds piblico atrajeron por tratar-
se de rarezas o exquisiteces culi-
narias. Entre ellas, los salmones
con sabor a vainilla o a soja y wa-
sabi que en unos dos o tres meses
la empresa Benfumat-Semon co-
menzard a comercializar en las
tiendas gourmet de Barcelona. Al-
go que va han empezado a hacer,
aunque timidamente, Valenti
Gonzdlez v Jordi Sanchez, dos jo-
venes con una larga tradicion en
los fogones y que hace un afio se
lanzaron alos precocinados de al-
ta calidad que solo necesitan ein-
co minutos al bafio maria paraha-
cer suspirar al comensale
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